
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Producidos por medio de un proceso enzimático múltiple, IsoClear

®
 jarabes de maíz son excelentes para una amplia variedad de 

aplicaciones. 
 
Dulzor limpio 
 
Para igualar el sabor y funcionalidad de la sacarosa, sus partes combinadas de fructosa y dextrosa proveen moderados niveles de 
dulzor sin enmascarar los sabores naturales. 
 
Atractivo sabor y textura 
 
Los jarabes de maíz IsoClear

®
 proveen dulzor en bebidas y en productos de panificación, cereales, confitería y alimentos 

preparados ayudando a maximizar sabor, color de la corteza, humectación y suavidad. 
 
APLICACIÓNES 
Panificación 
o Pasteles 
o Panes 
o Galletas 
o Pies 
o Pastes 
 
Bebidas 
o Bebidas gaseosas 
o Bebidas listas para beber 
o Bebidas alcohólicas 

Lácteos 
o Dips 
o Helados 
o Paletas congeladas 
o Bebidas a base 

leche 
o Yogurt 
 
Cereales y Botanas 
o Barras 
o Frutas para botana 

Confitería 
o Fondant y cremas 
o Malvavisco 
o Turrón 
 
Otros alimentos 
o Frutas enlatadas 
o Condimentos 
o Mermeladas y gelatinas 
o Pudding 
o Aderezos para ensaladas 
o Salsas 

 
 
 
 
 
 
Variedad de productos 
 
PRODUCT         DESCRIPCIÓN/USOS 
 
IsoClear

®
 42% Jarabe de Maíz 

con Alto Contenido de Fructosa 
 
 
 
 
 
IsoClear

®
 55% Jarabe de Maíz 

con Alto Contenido de Fructosa 

 
El IsoClear

®
 42% Jarabe de Maíz con Alto Contenido de Fructosa es un jarabe de alta 

fructosa producido usando un proceso enzimático múltiple. Su alta calidad, sabor limpio 
sin resabio y claridad hacen de IsoClear

®
 42% Jarabe de Maíz con Alto Contenido de 

Fructosa ideal para uso en la industria de bebidas y alimentos. Su fácil manejo, jarabe 
estable con una combinación de fructosa y sólidos de glucosa al 94% (Base seca) puede 
ser usado para sustituir hasta un 100% de sacarosa. 
 

El IsoClear
®
 55% Jarabe de Maíz con Alto Contenido de Fructosa es un jarabe de alta 

fructosa producido usando un proceso enzimático múltiple. Su alta calidad y sabor limpio 
sin resabio hacen de IsoClear

®
 55% Jarabe de Maíz con Alto Contenido de Fructosa ideal 

para uso en la industria de bebidas y alimentos. Su fácil manejo, jarabe estable con una 
combinación de fructosa y solidos de glucosa al 96% (Base seca) puede ser usado para 
sustituir hasta un 100% de sacarosa o jarabe invertido en muchas aplicaciones en 
alimentos y bebidas. 

 
Generalmente Reconocido como Seguro (GRAS) 
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