Azucar Estandar y
Refnada

El azicar estandar es el producto sélido derivado de la cafia de azlcar, constituido esencialmente por
cristales sueltos de sacarosa, en una concentracion minima de 99.40% de polarizacion.

El azucar refinada se obtiene mediante proceso similar al utilizado para reducir el azlcar crudo
(mascabado), aplicando variantes en las etapas de clarificacion y centrifugado, el en fin de conseguir
la calidad del producto deseada.

Producto sélido derivado de la cafia de azlcar, constituido esencialmente por cristales sueltos de
sacarosa, en una concentracion minima de 99.90% de polarizacion.

Este tipo de azlcar se obtiene sometiendo el azlicar crudo (mascabado) o estandar a un proceso de
refinacion.

APLICACIONES
« Farmacéutica

+ Mermeladas y gelatinas

+ Carnicos

+ Goma de mascar

+ Productos lacteos

+ Condimentos

+ Conservas

+ Productos de panificacion
+ Cereales

+ Dulces

Cargill ofrece una variedades de azlcar con diferentes propiedades para cumplir las necesidades de casi
cualquier predictor de alimentos.

Nuestrros productos de azlcar son Generalmente Reconocido como Seguro (GRAS).
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